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ASOLO PROSECCO SUPERIORE DOCG
EXTRA BRUT 

Vitigno: Glera 

Tenuta: Aria Valentina

Terreno: di medio impasto tendente all'argilloso, dal tipico colore

rossastro derivato dalla presenza di ossidi di ferro 

Allevamento: doppio capovolto 

Densità: circa 3.600 piante per ettaro

Vinificazione: Vinificazione in bianco. La fermentazione primaria

avviene a temperatura controllata ad opera di lieviti selezionati. La

presa di spuma avviene a bassa temperatura in autoclavi.

Alcool effettivo: % vol. 11,50 ± 0,80
Zuccheri: g/l 3,50 ± 1,0

Acidità totale: g/l 5,60 ± 0,50

Profilo sensoriale

La spuma è cremosa e compatta, il colore è giallo paglierino lucente  

con brillanti riflessi verdolini. Al naso esprime pulizia e tipicità con

note di gradevole intensità e ottima fruttuosità. Inizialmente si

percepisce il sentore di pera e polpa di mela verde; poi si avvertono

percezioni di pesca bianca ancora croccante e di piccoli fiori di

primavera.

L'attacco in bocca croccante, sapido e fresco su base di frutta

bianca e gialla dove emergono pesca e pera non completamente

mature; buccia e polpa di mela e pera.

Note

Abbinamenti: Ottimo sia da aperitivo che a tutto pasto; eccellente 

con crudité di pesce, fritto di crostacei e molluschi, cicchetti 

veneziani, spaghettini allo scoglio, formaggi caprini o vaccini 

cremosi e freschi.

Temp. di servizio: 6 - 8 ° C. 

La tenuta Aria Valentina ha un microclima unico. La temperatura

media è sempre di qualche grado più alta delle zone limitrofe e il

fiume Piave influenza con la sua vicinanza. L'escursione termica ne

risulta quindi elevata e regala intensi profumi alle uve.

Questa dolce collina sempre baciata dal sole offre una produzione

di elevata qualità.

 

91 punti 


